85% TEMPRANILLO
15% MERLOT

25 ANoOs.

MAXIMoO 4.500 Kag/HA.

UVAS VENDIMIADAS EN
PEQUENAS CAJAS DE PLASTICO.
SELECCION DE UVAS EN DOBLE MESA:
PRIMERO RACIMOS MANUALMENTE Y
POSTERIORMENTE GRANOS.

DesPALILLADO. FERMENTACION EN
DEPOSITOS DE ACERO INOXIDABLE.

© MESES EN BARRICAS, 60% DE ROBLE
FRANCES, 40% ROBLE AMERICANO, DE

EDAD MEDIA ENTRE | Y 3 ANos. MiNIMO
& MESES EN BOTELLA.

Rouo pPicoTA.

EsS INTENSO CON UN CONJUNTO
AROMATICO SUGERENTE Y COMPLEJO,
QUE NOS DA NOTAS DE FRUTA MADURA Y
CONFITURA, MATICES DE CARAMELO,
RECUERDOS LACTEOS SOBRE UN FONDO
LIGERAMENTE AHUMADO.

Es AMABLE, SEDOSO, CON UN
TANINO DULCE Y REDONDO.

VUELVEN A APARECER
NOTAS DE FRUTA ROJA Y NEGRA SOBRE
MADURA, CACAO Y VAINILLA.

16° C



